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L’EQUIPE DE RESTAURATION VOUS PROPOSE DU 17 au 23 Mars 2025

*Sous réserve des arrivages et disponibilités des denrées aupres de nos fournisseurs

DATE DEJEUNER Texture adaptée
Céleri rémoulade Mousse de céleri
Fricadelles Purée de pommes de terre et
Lundi Pomme de terre sautées boeuf mixé
17 Saint Nectaire Fromage
Entremet caramel Entremet caramel
Thé ou Café Thé ou Café
Stick de mozzarelle Flan au fromage
Sauté de veau marengo Haricots verts et veau mixés
Mardi Haricots verts persillés Fromage
18 Bleu d’Auvergne Banane flambée et compote
Banane flambée Thé ou Café
Thé ou Café
Poireau vinaigrette Mousse de poireau
Aiguillette de poulet aux épices douces Semoule et dinde mixées
Mercredi Semoule orientale Fromage
19 Vieux pané Compote
Fruit Thé ou Café
Thé ou Café
Carottes, raisins, jus d’orange Mousse de carotte
Jeudi Endive au jambon Endive au jambon mixé
20 Lait de mélange Fromage
Yaourt aux fruits Yaourt aromatisé
Thé ou Café Thé ou Café
Salade fonds d’artichauts Salade mixée
Aile de raie sauce dieppoise Purée de pommes de terre et
Vendredi Riz au curry poisson mixés
21 Comté Fromage
Fruit Compote
Thé ou Café Thé ou Café
Salade italienne Salade mixée
Sauté de porc des Ardennes Purée de céleri et haché fin
Samedi Poélée méridionale Fromage
22 Saint Paulin Gélifié vanille /chocolat
Gélifié vanille /chocolat Thé ou Café
Thé ou Café
Terrine de Saint Jacques Terrine de Saint Jacques
Cuisse de canette a I'orange Purée de pommes de terre et
Dimanche Poélée gersoise haché fin
23 Bliche du Pilat Fromage
Baba au Rhum Créme patissiére
Thé ou Café Thé ou Café
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A votre demande, un
mets qui ne vous
convient pas peut étre
remplacé.

Les garnitures vous sont
proposées a discrétion.
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Les viandes de beceuf, de veau, de
porc, de mouton, d’agneau et de
volaille proviennent d’élevages
frangais et entrent dans le champ
de la loi Egalim. Les fruits et
légumes frais sont biologiques,
labellisés ou issus de circuits
courts, sauf incapacité du
fournisseur au regard des
marchés. Enfin, le pain proposé
(hors pain de mie) est fabriqué a
partir de produits francais issus
de I'agriculture biologique.
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Loi Egalim : Menu végétarien

DINER

Texture adaptée
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~ Potage 3 légumes
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Potage 3 légumes
Purée de carotte aux ceufs

(Eufs durs a la Moscovite Fromage
Fromage Compote

Segment d’orange cannelle Thé ou Café
Thé ou Café

Potage Dubarry
Pates carbonara
Fromage
Mousse chocolat/ coco
Thé ou Café

Potage Dubarry

Purée de pommes de terre a la Vache qui rit

Fromage
Mousse choco/ coco
Thé ou Café

Velouté de potiron
Poisson a la provencale
Julienne de légumes
Fromage
Creme renversée
Thé ou Café

Velouté de potiron de potiron
Julienne de légumes et poisson mixés
Fromage
Créme renversée

Thé ou Café

Velouté de légumes verts
Pommes de terre fagcon bolognaise

Velouté de légumes verts
Purée tomatée au haché tradition

Fromage Fromage
Poire au chocolat Compote
Thé ou Café Thé ou Café

(g
N Potage a la tomate
Gratin de chou-fleur au reblochon
Fromage
Fromage blanc fruité
Thé ou café

Potage a la tomate
Gratin de chou-fleur mixé
Fromage
Fromage blanc fruité

Thé ou Café

Potage Crécy
Tarte pommes de terre/ chévre

Potage Crécy
Flan au chevre

Salade Fromage
Fromage Compote
Cubes de mangue Thé ou Café
Thé ou Café

Velouté de courgettes a la Vache qui rit
Réti de porc cuit
Petits pois a I'anglaise
Fromage
Yaourt lait coco Vanille
Thé ou Café

Velouté de courgettes a la Vache qui rit
Purée de petits pois au jambon mixé
Fromage
Yaourt lait coco Vanille
Thé ou Café




