
                         L’ÉQUIPE DE RESTAURATION VOUS PROPOSE DU 11 au 17 Août 2025 

*Sous réserve des arrivages et disponibilités des denrées auprès de nos fournisseurs 
  

DÉJEUNER 
 

Texture adaptée 
 

Menus 

 
 

À votre demande, un 
mets qui ne vous 

convient pas peut être 
remplacé. 

 

Les garnitures vous sont 
proposées à discrétion. 

 

 
  

 
 

Les viandes de bœuf, de veau, de 
porc, de mouton, d’agneau et de 
volaille proviennent d’élevages 

français et entrent dans le champ 
de la loi Egalim. Les fruits et 

légumes frais sont biologiques, 
labellisés ou issus de circuits 

courts, sauf incapacité du 
fournisseur au regard des 

marchés. Enfin, le pain proposé 
(hors pain de mie) est fabriqué à 
partir de produits français issus 

de l’agriculture biologique. 
 
 
 

Loi Egalim : Menu végétarien 

 

DÎNER 
 

Texture adaptée 

 

 
Lundi 

11 

Taboulé au poulet 
Rôti de veau aux olives 

Poêlée lyonnaise 
Emmental 

Fruit 
Thé ou Café 

Taboulé mixé 
Poêlée et veau mixés 

Fromage 
Compote 

Thé ou Café 

    Potage 3 légumes 
Oeufs brouillés 

Pommes de terre sautées 
Fromage 

Crème renversée 
Thé ou Café 

Potage 3 légumes 
Purée de pommes de terre aux oeufs 

Fromage 
Crème renversée 

Th é ou Café 

 
 

Mardi 
12 

 

Salade au bleu 
Sauté de porc au curry 

Papillons 
Reblochon 

Poire au sirop 
Thé ou Café 

Flan au bleu 
Purée de pommes de terre et 

porc mixé 
Fromage 
Compote 

Thé ou Café 

Potage Crécy 
Pépites de hoki meunière 

Brunoise provençale 
Fromage 

Entremet chocolat 
Thé ou Café 

Potage Crécy 
Brunoise et poisson mixés 

Fromage 
Entremet chocolat 

Thé ou Café 

 
 

Mercredi 
13 

Jambon de Bourgogne persillé 
Rognons à la crème 

Haricots verts persillés 
Tomme grise 
Riz aux raisins 
Thé ou Café 

Pâté de foie 
Purée de haricots verts et 

Haché fin 
Fromage 

Ris raisins mixés 
Thé ou Café 

                      Potage Dubarry 
Paner fromager 

Salade 
Fromage 

Cubes d’ananas 
Thé ou Café 

Potage Dubarry 
Purée de pommes de terre au cantadou 

Fromage 
Compote 

Thé ou Café 

 

 
Jeudi 

14 

Coleslaw 
Cuisse de poulet rôtie 

Purée de pommes de terre 
Saint Albray 

Salade de fruits exotiques 
Thé ou Café 

Mousse de coleslaw 
Purée pommes de terre et 

dinde mixée 
Fromage 
Compote 

Thé ou café 

Velouté de légumes verts 
Rôti de porc cuit 

Macédoine mayonnaise 
Fromage 

Yaourt nature sucré 
Thé ou Café 

Velouté de légumes verts 
Macédoine et jambon mixés 

Fromage 
Yaourt nature sucré 

Thé ou Café 

 
Rosé 

pamplemousse 

Vendredi 
15 

Salade pastina 
Paupiette de saumon au beurre blanc 

Fenouil émincé 
Sainte Maure 

Tourbillon fruits rouges 
Thé ou Café 

Terrine de St Jacques 
Fenouil et saumon mixés 

Fromage 
Tourbillon fruits rouges 

Thé ou Café 

 Potage au potiron 
Pâtes sauce tomate gruyère 

Fromage 
Brunoise fruits frais 

Thé ou café 

Potage au potiron 
Purée de pommes de terre à la vache qui rit 

Fromage 
Compote 

Thé ou Café 

 
 

Samedi 
16 

Poireau/ œuf dur 
Sauté d’agneau aux poivrons 
Pommes de terre sarladaise 

Fournols 
Fruit  

Thé ou Café 

Mousse de poireau 
Purée de pommes de terre et 

agneau mixé  
Fromage 
Compote 

Thé ou Café 

Bouillon poule vermicelles 
Clafoutis courgette/ chèvre 

Fromage 
Yaourt brassé 
Thé ou Café 

Bouillon poule vermicelles 
Clafoutis courgettes chèvre mixés 

Fromage 
Yaourt brassé 
Thé ou Café 

 
 

Dimanche 

17 
 
 

Salade périgourdine 
Sauté de lapin à la niçoise 

Poêlée campagnarde 
Cantal 

Quatre quart aux pêches, crème 
anglaise 

Thé ou Café 

Terrine du marché 
Purée de carotte et lapin mixés 

Fromage 
Bavarois abricot 

Thé ou Café 

Velouté courgettes cantadou 
Blanc de dinde 

Chou-fleur, brocoli vinaigrette 
Fromage 
Faisselle 

Thé ou Café 

Velouté courgette cantadou 
Choux et dinde mixés 

Fromage 
Faisselle 

Thé ou Café 


