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DEBROU

L’EQUIPE DE RESTAURATION VOUS PROPOSE DU 20 au 26 Avril

*Sous réserve des arrivages et disponibilités des denrées aupres de nos fournisseurs

DEJEUNER

Texture adaptée

Torti au saumon
Paupiette de veau au Porto

Terrine 2 saumons
Purée d’endive et veau mixé

Lundi Endives braisées Fromage
20 Cantal Compote
Fruit Thé ou Café
Thé ou Café
Coleslaw Mousse coleslaw
Rognons aux champignons Purée de pommes de terre et
Mardi Coquillettes haché fin
21 Lait de mélange Fromage
Abricots au sirop Compote
Thé ou Café Thé ou Café
Andouille Mousse de rillette
Poulet a la brésilienne Poélée et dinde mixées
Mercredi Poélée maraichere Fromage
22 Fourme d’Ambert Riz mixé a la vanille
Riz a la vanille Thé ou Café
Thé ou Café
Céleri rémoulade Mousse de céleri
Sauté d’agneau printanier Purée de pommes de terre et
Jeudi Frites agneau mixé
23 Tomme grise Fromage
Péche coulis fraise Compote
Thé ou Café Thé ou café
Salade alsacienne Salade mixée
Filet de limande a la béarnaise Purée épinards+ poisson mixé
Vendredi Epinards a la creme Fromage
24 Brie Bavarois choco blanc
Bande praliné chantilly Thé ou Café
Thé ou Café
Betteraves, ceuf dur Macédoine mixée
Tripes a la Mode de Caen Purée de pommes de terre et
Samedi Pommes de terre persillées Agneau mixé
25 Fournols Fromage
Fruit Compote
Thé ou Café Thé ou Café
Pennes au pesto Terrine tomate mozza
Sauté de lapin a I'estragon Purée haricots verts et lapin
Dimanche Haricots beurres mixé
26 Sainte Maure Fromage
Gateau aux mirabelles, créme anglaise Carré abricot
Thé ou Café Thé ou Café

CY
DN

A votre demande, un
mets qui ne vous
convient pas peut étre
remplacé.

Les garnitures vous sont
proposées a discrétion.

VAL

Les viandes de beeuf, de veau, de
porc, de mouton, d’agneau et de
volaille proviennent d’élevages
francais et entrent dans le champ
de la loi Egalim. Les fruits et
légumes frais sont biologiques,
labellisés ou issus de circuits
courts, sauf incapacité du
fournisseur au regard des
marchés. Enfin, le pain proposé
(hors pain de mie) est fabriqué a
partir de produits frangais issus
de I'agriculture biologique.

Q2 . . . oz .
~~ Loi Egalim : Menu végétarien

DINER

Texture adaptée

(2 ,
~% Potage Crécy
Oeufs brouillés

Potage Crécy
Purée de pommes de terre aux ceufs

5 Fromage
Pommes de terre sautées CrEme rEmaErese
Fromage Thé ou Café
Créme renversée
Thé ou Café

Potage de légumes verts
Poisson a I'emmental
Courgettes aux herbes

Fromage
Mousse au praliné
Thé ou Café

Potage de légumes verts
Courgettes et poisson mixés
Fromage
Mousse praliné
Thé ou Café

Potage Dubarry
Croque-Monsieur

Potage Dubarry
Purée de pommes de terre et jambon mixé

Salade Fromage
Fromage Compote
Cubes d’ananas Thé ou Café
Thé ou Café

Velouté de courgette a la vache qui rit
Blanc de dinde
Carottes au cumin
Fromage
Yaourt aux fruits
Thé ou Café

Velouté de courgette a la vache qui rit
Carottes et dinde mixées
Fromage
Yaourt aromatisé
Thé ou Café

758
“Z potage potiron
Pates sauce tomate gruyere
Fromage
Brunoise fruits frais
Thé ou café

Potage potiron
Purée tomatée a la vache qui rit
Fromage
Compote
Thé ou Café

Potage 3 légumes
Chou-fleur béchamel
Fromage
Suisse aromatisé
Thé ou Café

Potage a la tomate
Chou-fleur béchamel
Fromage
Suisse aromatisé
Thé ou Café

Potage a la tomate
Roti de porc cuit
Purée de céleri
Fromage
Liégeois chocolat
Thé ou Café

Potage a la tomate
Purée de céleri au jambon mixé
Fromage
Liégeois chooclat
Thé ou Café




