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L’EQUIPE DE RESTAURATION VOUS PROPOSE DU 27 Avril au 3 Mai 2026

*Sous réserve des arrivages et disponibilités des denrées aupres de nos fournisseurs

DEJEUNER Texture adaptée
Tomate mimosa Oeuf mixé
Aiguillette de dinde thym citron Purée de pommes de terre et
Lundi Papillons dinde mixée
27 Saint Nectaire Fromage
Créme caramel beurre salé Créme caramel beurre salé
Thé ou Café Thé ou Café
Croisillon emmental Flan au fromage
Goulash Poélée et boeuf mixés
Mardi Poélée du Marché Fromage
28 Rouy Compote
Mirabelles, bigarreaux au sirop Thé ou Café
Thé ou Café
Salade picarde Mousse de betterave
Chipolatas Purée de flageolets et porc
Mercredi Flageolets mixé
29 Roquefort Fromage
Salade farandole Compote
Thé ou Café Thé ou Café
Salade Marco Polo Terrine 2 saumons
Sauté de veau a la biere Haricots verts et veau mixés
Jeudi Haricots verts persillés Fromage
30 Brie Yaourt brassé
Yaourt brassé Thé ou café
Thé ou Café
Confit de foie de volaille Paté de foie
Corolle de sole aux St Jacques Purée de pommes de terre et
Vendredi Riz aux amandes Poisson mixé
1er Vieux pané Fromage
Tropézienne Tropézienne mixée
Thé ou Café Thé ou Café
Sardine a I'huile Mousse de sardine
Roti de dindonneau sauce nigoise Purée de céleri et dinde mixée
Samedi Printaniéere de légumes Fromage
2 Emmental Compote
Fruit Thé ou Café
Thé ou Café
Asperges blanches sauce ciboulette Terrine de légumes
Rosbeef sauce poivre Purée de pommes de terre au
Dimanche Légumes grillés haché fin
3 Bliche du Pilat Fromage
Charlotte fruits rouges Bavarois framboise
Thé ou Café Thé ou Café
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A votre demande, un
mets qui ne vous
convient pas peut étre
remplacé.

Les garnitures vous sont
proposées a discrétion.
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Les viandes de beceuf, de veau, de
porc, de mouton, d’agneau et de

volaille proviennent d’élevages
frangais et entrent dans le champ

de la loi Egalim. Les fruits et

légumes frais sont biologiques,

labellisés ou issus de circuits
courts, sauf incapacité du
fournisseur au regard des

marchés. Enfin, le pain proposé
(hors pain de mie) est fabriqué a
partir de produits francais issus

de I'agriculture biologique.
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Texture adaptée

Potage de butternut
Poisson aux amandes

Potage de butternut
Fleurettes et poisson mixés

Trio de fleurettes Fromage
Fromage Compote
Compote Thé ou Café
Thé ou Café
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Potage 3 légumes
Gratin dauphinois
Fromage
Entremet chocolat
Thé ou Café

Potage3 légumes
Purée de pommes de terre a la vache qui rit
Fromage
Entremet chocolat
Thé ou Café

Potage Crécy
Keftas de poulet

Potage crécy
Ratatouille et keftas mixées

Poélée ratatouille Fromage
Fromage Creme yabon praliné
Créme yabon praliné Thé ou Café
Thé ou Café

Potage Dubarry
Omelette aux herbes

Potage Dubarry
Purée de pommes de terre aux ceufs

Pommes de terre sautées Fromage
Fromage Compote
Segment d’orange cannelle Thé ou Café
Thé ou Café

Velouté de légumes verts
Carottes aux lardons
Fromage
Fromage blanc nature sucré
Thé ou café

Velouté de légumes verts
Carottes lardons mixés
Fromage
Fromage blanc nature sucré
Thé ou Café

Velouté de courgette a la Vache qui rit

Fagottini au jambon cru
Fromage
Flanby
Thé ou Café

Velouté de courgette a la Vache qui rit
Purée de pommes de terre au Cantadou
Fromage
Flanby
Thé ou Café

7 Loi Egalim : Menu végétarien
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Poireau béchamel
Fromage
Oeufs au lait
Thé ou Cafe

Bouillon poule vermicelles

Bouillon poule vermicelles
Poireau béchamel mixé
Fromage
Oeufs au lait
Thé ou Café




