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L’EQUIPE DE RESTAURATION VOUS PROPOSE DU 22 au 28 Juin 2026

*Sous réserve des arrivages et disponibilités des denrées aupres de nos fournisseurs

DEJEUNER

Texture adaptée

Tomate vinaigrette
Escalope créme moutarde estragon

Mousse aromatisée
Purée de pommes de terre et

Lundi Coquillettes dinde mixée
22 Emmental Fromage
Entremet praliné Entremet praliné
Thé ou Café Thé ou Café
Stick de chevre Flan au fromage
Sauté de beeuf méditerranéen Poélée et boeuf mixés
Mardi Poélée du marché Fromage
23 Brie Compote
Fruit Thé ou Café
Thé ou Café
Magquereau vin blanc Mousse de maguereau
Steak de porc moutarde et miel Purée de flageolets et porc
Mercredi Flageolets mixé
24 Comté Fromage
Mousse au chocolat Mousse au chocolat
Thé ou Café Thé ou Café
Salade de pates au jambon Salade mixée
Paupiette de veau au Porto Purée de haricot vert et veau
Jeudi Haricots verts persillés mixé
25 Fourme d’Ambert Fromage
Sundae carmel beurre salé Sundae caramel beurre salé
Thé ou Café Thé ou café
Téte persillée, moutarde a I'ancienne Mousse de rillettes
Paélla aux fruits de mer Purée de pommes de terre et
Vendredi Morbier poisson mixé
26 Fruit Fromage
Thé ou Café Compote
Thé ou Café
Poireau vinaigrette Mousse de poireau
R6ti dindonneau sauce nigoise Purée de brocoli et dinde mixée
Samedi Petits pois a la frangaise Fromage
27 Rouy Gélifié vanille
Gélifié vanille Thé ou Café
Thé ou Café
Terrine de St Jacques Terrine de St Jacques
Rosbeef sauce échalotes Purée de pommes de terre au
Dimanche Poélée gersoise haché fin
28 Sainte Maure Fromage
Tarte aux figues Tarte mixée
Thé ou Café Thé ou Café
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A votre demande, un
mets qui ne vous
convient pas peut étre
remplacé.

Les garnitures vous sont
proposées a discrétion.

ORI

Les viandes de beceuf, de veau, de
porc, de mouton, d’agneau et de
volaille proviennent d’élevages
frangais et entrent dans le champ
de la loi Egalim. Les fruits et
légumes frais sont biologiques,
labellisés ou issus de circuits
courts, sauf incapacité du
fournisseur au regard des
marchés. Enfin, le pain proposé
(hors pain de mie) est fabriqué a
partir de produits francais issus
de I'agriculture biologique.
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7 Loi Egalim : Menu végétarien

DINER

Texture adaptée

Potage 3 légumes
Pépites de hoki meuniére

Potage 3 légumes
Courgettes et poisson mixés

Courgettes aux herbes Fromage
Fromage Compote
Compote Thé ou Café
Thé ou Café
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Potage Dubarry
Salade fermiere
Fromage
Creme renversée
Thé ou Café

Potage Dubarry
Salade mixée
Fromage
Créeme renversée
Thé ou Café

Potage Crécy
Saucisse de volaille

Potage Crécy
Purée de pommes de terre et jambon mixé

Rosti de pommes de terre Fromage
Fromage Compote
Ananas au Kirsch Thé ou Café
Thé ou Café

Velouté courgette Cantadou
Macédoine/ Oeuf dur
Fromage
Suisse aromatisé
Thé ou Café

Velouté courgette cantadou
Macédoine et ceufs mixés
Fromage
Suisse aromatisé
Thé ou Café

Velouté de légumes verts

Choux de Bruxelles aux lardons

Fromage
Yaourt brassé
Thé ou café

Velouté de légumes verts
Choux bruxelles lardons mixés
Fromage
Yaourt brassé
Thé ou Café

Potage au potiron
Tortellini boscone
Fromage
Cubes de mangue
Thé ou Café

Potage au potiron
Purée de pommes de terre et jambon mixé
Fromage
Compote
Thé ou Café

Bouillon poule vermicelles
Gratin méridional
Fromage
Faisselle
Thé ou Cafe

Bouillon poule vermicelles
Gratin mixé
Fromage
Faisselle
Thé ou Café




